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Formatrice a caldo
Hot shaping machine

Formatrici / Shaping Machines
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Semplicità di regolazione e di utilizzo, disponibilità di piatti lisci o con 

bordo da 33 o 45 cm di diametro, facilità di pulizia, riscaldamento veloce e 

massima sicurezza.

Le nuove tecniche utilizzate rendono le nostre formatrici:

Affidabili e precise: la regolazione del piatto inferiore diventa più precisa, 

anche nel lungo andare, grazie al nuovo sistema di automazione a motore 

auto-frenante. Precisione millimetrica, garantendo uno schiacciamento 

sicuro anche dopo migliaia di cicli.

Allacciamento elettrico semplificato: il senso di marcia del motore non è 

più un problema.

Sostituzione rapida dei piatti teflonati: i perni filettati al corpo riscaldante 

sono la nostra chiave per una semplice e rapida sostituzione dei piatti.

Ease of adjustment and use, smooth plates or plates with a diameter of 

either 33 or 45 cm, easy cleaning, fast heating and maximum safety.

The new techniques we use make our pizza presses:

Reliable and precise: adjusting the lower plate becomes more precise, 

even in the long run, thanks to the new self-braking motor automation 

system. The utmost precision, which ensures safe crushing even after 

thousands of cycles.

Simplified electrical connection: the motor’s rotating direction is no longer 

a problem.

Quick replacement of the Teflon plates: the threaded pins on the heating 

body are our key to a simple and quick replacement of the plates.

Caratteristiche Features

DIMENSIONI 
DIMENSIONS

PESO
WEIGHT COD

62x66x73 14 Kg 7190300SF0

+ 11 / 7190300RF0

Supporto in acciaio inox
Stand in stainless steel

OPTIONAL

Set di Ruote
Wheels

Versione per pizza senza bordo
Version for pizza without edge

Versione per pizza con bordo
Version for pizza with edge

PESO PASTA
DOUGH WEIGHT

DIAMETRO PIZZA
PIZZA DIAMETER

ALIMENTAZIONE
POWER

POTENZA MOTORE
MOTOR POWER 

DIMENSIONI 
DIMENSIONS

PESO
WEIGHT COD

FORM RI 33 130/250 gr 33 mm 6,37 hp / 400 V 4,75 KW 47X59X83 96 Kg 719013RI33

FORM RI 45 250/500 gr 45 mm 8,2 hp / 400 V 6,1 KW 63X67X89 127 Kg 719013RI45

FORM RI 33L 130/250 gr 33 mm 6,37 hp / 400 V 4,75 KW 47X59X83 96 Kg 719013RI33L

FORM RI 45L 250/500 gr 45 mm 8,2 hp / 400 V 6,1 KW 63X67X89 127 Kg 719013RI45L

ALIMENTAZIONE MONOFASE | SINGLE-PHASE

DISPONIBILITÀ SU RICHIESTA AD ALIMENTAZIONE MONOFASE
AVAILABILITY ON REQUEST FOR SINGLE-PHASE POWER SUPPLY

FORM RI 33 - 45

FORM RI 33L - 45L
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